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Вітаємо з вдалим придбанням! 
Будь ласка, уважно прочитайте дану інструкцію користувача 
перед початком експлуатації. Максимально точне виконання 
викладених у ньому рекомендацій допоможе Вам багато 
років насолоджуватися прекрасним еспрессо, яке можна 
отримати за допомогою даного пристрою. Прослідкуйте, щоб 
із з інструкцією користувача заздалегідь ознайомилися всі, 
хто експлуатуватиме кавоварку; зберігайте цю інструкцію у 
надійному, але і легкодоступному місці. Перед відправкою 
пристрій пройшов усебічну перевірку на безпеку роботи і 
відповідність технічним характеристикам. Виробник 
гарантує, що він абсолютно справний і відповідає технічним 
вимогам. 

 ГАРАНТИЯ  
* Виробник зобов'язується безкоштовно усунути дефекти 

обладнання, пов'язані з конструктивними, виробничими і 
технологічними недоліками у разі їх виникнення протягом 1 
року з моменту придбання. 

 * На пошкодження, що виникли внаслідок природного зносу, 
неправильного використання, недостатнього догляду і чищення, 
несвоєчасного видалення накипу, транспортних пошкоджень 
або внаслідок ремонту несанкціонованих осіб гарантія не 
поширюється. Без гарантійного сертифікату гарантійне 
обслуговування здійснено не буде. 

 
  
 

Для домашнього використання 
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Трубка подачі 
гарячої 
води/пару 
 
Бункер для 
води 

Регулятор подачі 
гарячої води/пару 

Піддон    Робочий блок 

Поверхня для 
чашок  
 
Панель 
управління 
 
Центр розподілу 
кави 
 
Піддон + решітка 
та поплавець 
регулятор рівня 
рідини  

Бункер для кави в 
зернах 

Кришка бункера 
для кави в зернах 
 
Кнопка вимикач 
 
Заслона для 
сервісного 
обслуговування  
 
Контейнер для 
кавового пилу 

Гніздо для 
електричного 
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Після досягнення робочої температури виконується цикл споліскування 
внутрішнього тракту. При цьому зливається невелика кількість води. Чекайте 
повного закінчення циклу. 
 
ФІЛЬТР ДЛЯ ВОДИ «AQUA PRIMA» (опціонально) 
 
Чим чистіша і краща вода, тим якіснішою буде кава. Для поліпшення якості 
використовуваної води рекомендується користуватися спеціальним фільтром 
«Aqua Prima». Рекомендується використовувати фільтр через 30 хвилин після 
установки його в бункер для води.  
 

   
Розпакуйте фільтр «Aqua 
Prima». Встановіть дату 
поточного місяця.  
 

Встановіть фільтр у 
порожній бункер. 
Переконайтеся, що мітка 
відповідає пазу. Вставте 
фільтр і переконайтеся, що 
він встановлений коректно. 

Заповніть бункер чистою 
холодною водою. Дайте 
фільтру постояти 30 хвилин 
у воді. Злийте воду і знову 
наповніть бункер чистою 
водою. 

  

 

Встановіть ємкість під 
краном для гарячої води. 
Приготуйте гарячу воду 

Знову заповніть бункер для 
води чистою, некип'яченою 
водою. Кавоварка готова до 
роботи. 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Дочекайтеся стабільного 
потоку води. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Поверніть регулятор у 
первинне положення. 

•  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ще раз натисніть кнопку 
приготування води. Світловий 
індикатор згасне. Зніміть 
ємкість. Кавоварка готова до 
роботи. 
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Приготування кави може бути перерване у будь-який момент натисненням 
кнопки  (X). 
Для приготування 2 чашок кави кавоварка готує половину необхідної кількості, 
потім на короткий час зупиняється, щоб молоти наступну порцію. Потім готується 
ще одна порція кави. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Відрегулюйте висоту 
піддону відповідно до 
використовуваних чашок. 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
Встановіть одну чашку, 
якщо необхідно 
приготувати одну чашку 
кави. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Встановіть дві чашки, якщо 
необхідно приготувати дві 
чашки кави. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Встановіть необхідний 
об'єм напою за допомогою 
регулятора. Виберіть 
міцність, натиснувши 
кнопку один або кілька 
разів 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Натисніть центральну 
кнопку: 
один раз –  для однієї 
чашки кави 
двічі –  для двох чашок кави 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
Запуститься автоматичний 
цикл приготування кави. 
Коли кавоварка завершить 
роботу, зніміть чашки. 
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Приготування гарячої води може супроводжуватися невеликою  
кількістю бризок, будьте обережні! Кран для гарячої води/пари може 

  сильно нагрітися: не торкайтеся до крана руками та іншими 
 незахищеними частинами тіла! Користуйтеся відповідною насадкою. 

 
 

   

Встановіть необхідну 
висоту піддону. 

Встановіть порожню 
ємкість під краном. 

Натисніть кнопку 
приготування гарячої води. 
Зажевріє індикатор гарячої 
води. 

   

Поверніть регулятор до 
значення (X). 

Дочекайтеся, поки ємкість 
заповниться необхідною 
кількістю гарячої води. 

Закрийте регулятор. 

   

Закрийте регулятор. Ще раз натисніть кнопку 
гарячої води. 
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Приготування каппучино може супроводжуватися невеликою 
 кількістю бризок, будьте обережні! Кран для гарячої води/пари  

може сильно нагрітися: не торкайтеся до крана руками і іншими 
незахищеними частинами тіла! Користуйтеся відповідною насадкою. 

 
 
  

 
 
 

Встановіть необхідну висоту 
піддону. 

Налийте в чашку холодне 
некип'ячене молоко на 1/3. 

Занурте шийку крана в 
молоко. 

 
 

 
 

 
 

Поверніть регулятор до 
значення (X). 

Поволі переміщаючи чашку, 

приготуйте необхідну 

кількість молочної пінки. 

Закрийте регулятор. 

 
 

 
 
Після молочної пінки 
для отримання 
красивого і смачного 
каппучино приготуйте в 
цю ж чашку каву. 

 

Після охолодження крана 
розберіть його і ретельно 
видаліть залишки молока. 
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 Видалення накипу вимагає постійної присутності 

                              (близько 40 хвилин).  
                        УВАГА! Не використовуйте оцет для видалення накипу. 

 
Видалення накипу необхідно здійснювати після загорання відповідного 
індикатора. Для видалення накипу використовуйте нетоксичні засоби. 
Рекомендуються засоби фірми Saeco, спеціально призначені для застосування в 
кавоварках даної фірми. 
Використовуваний засіб необхідно приготувати згідно з інструкцією виробника, 
і/або правилами, прийнятими у вашій країні. 
 
Примітка: до запуску циклу видалення накипу переконайтеся, що:  
1)  приготовлений посуд необхідної ємкості;  
2 ) фільтр «Aqua Prima» видалений, якщо він використовувався. 
 
 
 
 
 

  

Коли індикатор видалення 
накипу блимає –  
відбувається процес 
видалення накипу. 

Злийте воду з бункера і 
заповніть його розчином 
для видалення накипу. 

Встановіть велику ємкість 
під краном для гарячої 
води. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Натисніть кнопку гарячої 
води. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Поверніть регулятор до 
позиції (X). Зливайте 
розчин в ємкість протягом 
15 секунд. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
Закрийте регулятор. 
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Злийте з ємкості 
використаний розчин. 

Відключіть кавоварку 
мережевим вимикачем. 
Через 10 хвилин включіть 
її. 

Повторюйте пп. 3-8 до тих 
пір, поки не буде 
використано весь розчин. 

  
 

 
 

Сполосніть бункер для 
води і заповніть його 
чистою прісною водою. 

Натисніть кнопку 
приготування гарячої 
води. 

Встановіть велику ємкість 
під краном для гарячої 
води. 

 
 

 
 

 
 

Поверніть регулятор до 
позиції (X) і злийте всю 
воду з бункера в ємкість. 
Потім поверніть регулятор 
у первинне положення. 

Ще раз натисніть кнопку 
гарячої води і утримуйте її 
6 секунд –  це відключить 
індикатор видалення 
накипу. 

Заповніть бункер чистою 
прісною водою. 

 
Після видалення накипу:  
1. Встановіть фільтр «Aqua Prima», якщо плануєте його 
використовувати;  
2 . Виконайте процедуру заповнення внутрішнього тракту водою, 
починаючи з п.7 
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1. Пристрій необхідно чистити не рідше одного разу на тиждень.  
2 . Не занурюйте у воду пристрій або окремі його частини. 

3 .  Не використовуйте для чищення пристрою або його частин у 
посудомийну машину.  

4 . Не використовуйте спирт, розчинники, бензол і/або абразивні засоби для 
чищення пристрою. 

5. Не слід використовувати воду, залишену в бункері на декілька днів. 
6 . Не можна сушити пристрій і/або його компоненти в мікрохвильовій печі, 

духовках або сушильних шафах.  
7.  

 

   
Вимкніть пристрій і 
відключіть мережений шнур 
від мережі. 

Зніміть фільтр, якщо він 
використовувся і вимийте 
бункер для води. 

Зніміть піддон і промийте 
його у проточній воді. 

   
Зніміть бункер для жмиха. Видаліть жмих. Вимийте 

бункер для жмиха. 
Зніміть і очистіть насадку на 
крані для гарячої води. 
Протріть всі зовнішні 
компоненти. 

  

Якщо бункер для жмиха 
знімався і чистився при 
вимкненому пристрої, а 
також у випадках, коли 
індикатор бункера для 
макухи зажевріє із знятим 
бункером  –  лічильник 
порцій бункера для макухи 
не обнулиться. Після цього 
можливі ситуації, коли 
індикатор спрацьовуватиме 
при неповному заповненні 
бункера для макухи. 
 

Зніміть і очистіть ручки. Перед заповненням бункера 
для кави протріть його 
вологою тканиною. 
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Робочий блок необхідно чистити не рідше одного разу на тиждень. Перед зняттям 
робочого блоку необхідно зняти бункер для макухи, як показано на мал. 4 (див. стор. ***). 
Після чищення робочого блоку і установки його в кавоварку необхідно встановити бункер  
для макухи і закрити сервісні дверцята. 
 
 
 

 
 

 
 

Натисніть кнопку 
«PUSH» для зняття 
робочого блоку. 

Вимийте робочий блок 
під проточною водою. 
Ретельно промийте 
фільтри блоку. 

Переконайтеся, що мітки 
робочого блоку 
вирівняні. 

 
 

 
 

 
 

Переконайтеся, що 
компоненти правильно 
встановлені. Вигин 
повинен знаходитися в 
правильній позиції; для 
його перевірки натисніть 
кнопку «PUSH». 

Важіль на тильній 
стороні блоку повинен 
контактувати з основою 
робочого блоку. 

Встановіть чистий і 
висушений робочий блок. 
НЕ НАТИСКАЙТЕ 
КНОПКУ «PUSH» 

 
 

 
 
 
Встановіть робочий блок 
в кавоварку і закрийте 
сервісні дверцята 
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У НАДЗВИЧАЙНИХ СИТУАЦІЯХ: 
Негайно відключіть мережевий шнур від електричної мережі. 
 
ВИКОРИСТОВУЙТЕ ПРИСТРІЙ ТІЛЬКИ: 
–  У приміщеннях. 
–  Для приготування кави, гарячої води, молочної пінки або 
підігріву напоїв за допомогою пари. 
–  Для домашнього застосування. 
–  Дорослими і психічно адекватними користувачами. 
 
НІКОЛИ НЕ ВИКОРИСТОВУЙТЕ ПРИСТРІЙ: 
1. З метою, не зазначеною у даній інструкції для уникнення можливих небезпек. 
2. Не використовуйте ніяких інших продуктів і рідин, окрім вказаних у даній 

інструкції. 
3. У процесі заповнення будь-якого бункера всі сусідні бункери повинні бути 

закриті. 
4. Використовуйте тільки прісну, холодну, некип'ячену воду. Гаряча вода і/або 

інші рідини можуть призвести до несправності пристрою. 
5. Не використовуйте жорстку воду. 
Не засипайте в бункер для зерен кави нічого, окрім зерен кави! Бережіть пальці! 
Перед будь-якими діями з бункером для кави необхідно вимкнути кавоварку і 
від'єднати мережевий шнур від мережі. 
 
ЕЛЕКТРИЧНА МЕРЕЖА 
Підключайте пристрій тільки до справної розетки, конструктивно відповідної 
вилки мережевого шнура. 
 

УСТАНОВКА 
 
1. Для установки вибирайте стійку горизонтальну поверхню. Не 

розміщуйте пристрій на нагрітих поверхнях.  
2 . Дотримуйте дистанцію не менше 10 см від корпусу пристрою до стін.  
3 . Не зберігайте пристрій при температурах нижче 0°С –  можливе 

руйнування окремих вузлів.  
4 . Необхідно забезпечити постійний і вільний доступ до розетки 

електричної мережі, до якої підключено пристрій. 
5. Мережевий шнур повинен бути справний, не мати пошкоджень, не 

бути скручений, затиснений хомутами, струбцинами, не повинен 
розташовуватися на нагрітих поверхнях і т.д. 

6 . Мережевий шнур не повинен провисати (щоб не впустити і не 
перекинути пристрій).   

7. Не тягніть пристрій за мережевий шнур.  
 
НЕБЕЗПЕЧНО! 
 
Пристрій не повинен експлуатуватися дітьми і особами, не знайомими 
з правилами його експлуатації. 
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Типові несправності та способи їх усунення 
 

ПРОБЛЕМИ ПРИЧИНИ ВАРІАНТИ РІШЕННЯ 

Пристрій не вмикається Пристрій не підключено 
до електричної мережі 

Підключіть кавоварку до 
електричної мережі 

Шнур не вставлений у 
роз'єм пристрою на задній 
стінці 

Вставте шнур у роз'єм на 
задній стінці 

Кава недостатньо гаряча Чашки не були підігріті Підігрівайте чашки 
Не вдається одержати ні 
гарячу воду ні пару 

Трубка для гарячої 
води/пари забита 

Прочистіть трубку за 
допомогою шпильки 

Кава виходить без пінки Кавова суміш недостатньо 
якісна або 
використовується несвіжа 
кава  

Змініть використовувану 
суміш  

Пристрій дуже довго 
нагрівається або слабкий 
потік води з трубки 

У внутрішньому тракті 
накопичилось багато 
накипу  

Видаліть накип 

Робочий блок не 
знімається 
  

Робочий блок некоректно 
встановлений 

Включіть пристрій в 
мережу. Закрийте сервісні 
дверцята –  робочий блок 
автоматично встановиться 
в правильне положення 

Не знятий заздалегідь 
бункер для макухи 

Перед робочим блоком 
зніміть спочатку бункер 
для макухи 

Каву взагалі неможливо 
приготувати 
  

Відсутня вода Налийте воду в бункер і 
заповніть внутрішній 
тракт водою 

Робочий блок 
забруднений 

Очистьте робочий блок  

Регулятор, що встановлює 
об'єм кави, неправильно 
встановлений 

Поверніть регулятор за 
годинниковою стрілкою 

Внутрішній тракт не 
заповнений водою  

Заповніть внутрішній 
тракт водою  

Кава поволі тече   
  

Помол дуже дрібний  Змініть використовувану 
суміш (букет), скоректуйте 
помел  або зменште дозу 
кави  

Внутрішній тракт не 
заповнений водою 

Заповніть внутрішній 
тракт водою  

Робочий блок 
забруднений 

Очистіть робочий блок 

Кава не тече з модуля 
подачі  

Модуль подачі 
забруднений 

Очистіть модуль подачі 

Приготування кави не 
запускається  

Кришка бункера для кави 
закрита некоректно 

Коректно закрийте 
кришку бункера для кави 

 
При виникненні проблем, не відображених у даній таблиці, а також у випадках, коли 
запропоновані рішення не приводять до необхідного результату, будь ласка, звертайтеся 
до сервісного центру. 
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Пристрій є джерелом потенційної небезпеки для дітей. Якщо 
плануєте залишати пристрій без нагляду, будь ласка, відключайте його 
від електромережі. 
1. Не дозволяйте дітям гратись з упаковкою. 
2 . Ніколи не скеровуйте гарячу воду і/або пару на себе або інших. 

Можливі опіки! 
3 . Будьте дуже уважні при відкритому пристрої (Увага! Електричний 

струм!)  
4 . Не торкайтеся до вилки мережевого шнура вологими руками. Не 

тягніть за шнур для від'єднання його від мережі. 
5. Увага! Гаряча вода, пара і нагріті елементи пристрою можуть 

викликати опіки!  
 
НЕСПРАВНОСТІ 
 
1. Не експлуатуйте пристрій, якщо не впевнені в його працездатності, наприклад, 

після падіння.  
2. Будь-які ремонтні роботи повинні проводитися в сертифікованих сервісних 

центрах. 
3. Не намагайтеся експлуатувати пристрій з несправним мережевим шнуром. 

При пошкодженні мережевого шнура його необхідно замінити в сервісному 
центрі. (Увага! Електричний струм!) 

Вимикайте пристрій перед відкриттям сервісних дверцят. 
 
ЗАПЧАСТИНИ 
 
Щоб уникнути травм і несправностей використовуйте тільки оригінальні 
запчастини і аксесуари. 
 
 
Продукт відповідає Директиві EU  2002/96/EC. 
 
Позначення (X) на продукті або на його упаковці вказує, що в частині утилізації 
даний продукт не відноситься до побутових відходів. Для утилізації його 
необхідно передати в центр утилізації, де буде проведено подальшу переробку 
матеріалів і електронного устаткування. Правильно утилізувавши подібну 
продукцію, ви сприяєте збереженню навколишнього середовища і мінімізуєте 
негативні наслідки на здоров'я людей, що виникають при неправильній утилізації. 
За докладнішою інформацією про утилізацію даного продукту, будь ласка, 
звертайтеся до свого постачальника, до сервісного центру або до центру утилізації.   
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Что вы должны знать:  
 
* Кофе 
 
1. Вкус эспрессо зависит от качества и сорта выбранного кофе. Вы 
можете покупать сорта кофе, рекомендуемые для приготовления в 
эспрессо-кофеварках, но обязательно высокого качества. 
2. При использовании не очень качественного кофе, зерна которого 
старые или слишком сухие, может быть плохая и жидкая пенка на 
эспрессо. 
3. Наличие камней, веток, сухих насекомых, а также плохо 
просушенных зерен может привести к поломке кофемолки или ее 
засорению. По классификации кофе инородные тела не допускаются в 
1-м и 2-м сортах. 
 

 
Швейцарская фирма «Bla s er » является одним из старейших и 
известнейших мировых производителей кофе. Была основана в 1922 
году прадедом Маркуса Блазера, сегодняшнего руководителя фирмы. 
Фирма «Bla s er »  - трейдинговая компания, которая закупает лучшие 
сорта у стран-экспортеров, отбирает зерна только 1-го и 2-го 
сорта,  по своим, десятилетиями отработанным технологиям, 
обрабатывает их, и, добавляя легендарное «швейцарское качество» 
и стабильность, рождает свои уникальные букеты.  В каждом 
кофейном букете, предлагаемом фирмой «Bla s er » содержится до 12 
сортов кофе, тщательно подобранное сочетание и качество 
которых и придает каждому букету свое неповторимое 
очарование. 
 
4. Каждый вид кофе требует особого помола. При изменении сорта 
кофе или кофейного букета на более темную или светлую обжарку 
обратите внимание на качество приготовляемого напитка, возможно 
понадобиться изменение степени помола. 
 
* Вода 
 
1. Для приготовления кофе используйте только холодную воду, ни в 
коем случае горячую или тёплую. Используйте только свежую 
негазированную и некипячёную воду. 
2 . Используйте очищенную смягчённую воду для получения 
наилучшего вкуса и предотвращения образования накипи. 
3 . Завод-изготовитель рекомендует кофеварки чистить от накипи не 
реже одного раза в три месяца. Если Вы будете использовать воду со 
степенью жесткости «1-2», то период между удалением накипи можно 
будет увеличить. 
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Свидетельство о продаже 

(гарантийный талон) 
 
Кофеварка SAECO ODEA GIRO  / ODEA GIRO PLUS   
серийный номер №____________________________ 
прошла предпродажную подготовку и проверку и признана годной к   
эксплуатации. 
Дата проверки _____________________________________________ 
Штамп магазина                                       Штамп сервисного центра 
 
 
 
 
 
Продано __________________________________________________ 

(название предприятия) 
Цена ______________      
Дата продажи ___________________________________________ 
 
Обучающий менеджер ______________________________________ 
 
Отметка о гарантии  
__________________________________________________________ 
 
Гарантию осуществляет сервисный центр : 
__________________________________________________________ 
                                                                   ( адрес , телефон) 

 

 
 
 
 
 
 
 
 



 24 

    Отметки сервисного центра 
__________________________________________________
__________________________________________________
__________________________________________________
__________________________________________________
__________________________________________________ 

Заявление покупателя 
 
Прошу выдать мне следующие документы:  
- сертификат соответствия на товар                                    ____ 
- вывод государственной санитарно-гигиенической  
  экспертизы                                                                           ____ 
- копия чека                                                                           ____ 

 
Дополнение к гарантийному талону 

      
Настоящим подтверждаю, что до меня доведены надлежащим 
образом все необходимые сведения о покупаемом мной товаре, 
порядке его эксплуатации, гарантийных условиях и условиях 
сервисного обслуживания. Продемонстрирована работа товара в 
помещении магазина Дома Кофе, разъяснены особенности 
эксплуатации, проведено обучение по работе с товаром, 
разъяснены права гарантируемые покупателю Законом Украины 
"О защите прав потребителей".  
Подтверждаю получение (или отказ) вышеуказанных 
документов. С дополнением ознакомлен, претензий к персоналу 
не  
имею: ________________________________ (Фамилия И.О.)  
Дата _____________                           Подпись _____________ 
 
Данное дополнение составлено в двух экземплярах 
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                         Заявление покупателя 
 
   Прошу выдать мне следующие документы:  
    - сертификат соответствия на товар                                   ____ 
    - вывод государственной санитарно-гигиенической  
    экспертизы                                                                          ____ 
    - копия чека                                                                          ____ 

 
Дополнение к гарантийному талону 

 
Настоящим подтверждаю, что до меня доведены надлежащим 
образом все необходимые сведения о покупаемом мной товаре, 
порядке его эксплуатации, гарантийных условиях и условиях 
сервисного обслуживания. Продемонстрирована работа товара в 
помещении магазина Дома Кофе, разъяснены особенности 
эксплуатации, проведено обучение по работе с товаром, 
разъяснены права гарантируемые покупателю Законом Украины 
"О защите прав потребителей".  
       Подтверждаю получение (или отказ) вышеуказанных 
документов. С дополнением ознакомлен, претензий к персоналу 
не имею: ___________________________ (Фамилия И.О.)  
                 
                  

Дата _____________                           Подпись _____________ 
 
 

Данное дополнение составлено в двух экземплярах 
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СЕРВИСНЫЕ ЦЕНТРЫ  
 

Харьков (генеральный импортер) 
Ул. Сумская, 73, тел. (057) 719-41-80 

Киев (генеральный импортер) 
Ул. Васильковская, 30, тел. (044) 496-21-82 
ул. Антоновича, 24-А тел.(044) 585-09-03 
_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 
Днепропетровск 
Ул. Ленина, 27, тел. (0562) 31-85-36, (056) 744-37-60 
Донецк 
Пр. Ватутина, 43/54, тел. (062) 338-49-02, 338-37-86 
Ивано-Франковск 
Ул. Шота Руставели, 1, тел. (0342) 77-55-56 
Кировоград 
Ул. Карла Маркса, 11/11, корпус 3, тел. (0522) 32-15-76 
Кременчуг 
Ул. 60 лет Октября, 110, тел. (0536) 77-18-40 
Луганск 
Ул. Оборонная, 85, тел. (0642) 34-12-48 
Львов 
Пр. Шевченко, 23, тел. (0322) 72-68-40 
Одесса 
Пр. Шевченко, 6/1, тел. (048) 728-60-70 
Ул. Сегедская, 8, тел. (048) 711-68-17 
Полтава 
Ул. Пушкина, 73, тел. (0532) 50-86-89 
Симферополь 
Ул. Кечкеметская, 1, тел. (0652) 22-52-77 
Тернополь 
Ул. Д. Сичинского, 4, тел. (0352) 43-38-59 
 
Оригинальные запчасти от заводов-производителей. 
В пределах города, в котором размещен сервисный центр, время 
ремонта кофейного оборудования  фирм, представленных в 
специализированных магазинах Дом Кофе, составляет одни 
сутки. 
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Фирма SAECO основанная в 1 9 7 6  г., является мировым 
лидером по производству кофейных машин для 
промышленного и домашнего использования. Двадцать 
пять компаний входят в группу, двенадцать из них 
занимаются научно-техническими разработками, 
обеспечивая фирму самыми современными 
технологиями. Разветвленная сеть филиалов и дилеров 
обеспечивает высокое качество продаж и обслуживания 
по всему миру. Группа постоянно уделяет большое 
значение качеству продукции. На каждой стадии 
производства, продукция подвергается 
автоматизированному и, на «ключевых» участках, 
ручному контролю квалифицированными 
специалистами группы. 

Процесс приготовления эспрессо в автоматических 
кофемашинах SAECO полностью автоматизирован. Все 
что от вас требуется -  только нажать одну кнопку. 
Автоматические кофемашины Saeco спроектированы 
так, чтобы пользователь мог получить эспрессо 
идеального качества максимально быстро и комфортно. 
Кроме того, при помощи кофемашины Saeco легко 
приготовить капучино.  

Прекрасным выбором может стать полуавтомат от 
SAECO. Именно Saeco является пионером в идее 
совместить в одном корпусе эспрессо кофеварку и 
кофемолку, которая осуществляет правильный помол 
кофейных зерен, необходимый для приготовления 
настоящего эспрессо. 

Основными преимуществами эспрессо кофеварок 
SAECO являются очень высокое качество напитка и 
необычайная компактность, в сочетании с высокой 
производительностью и надежностью. Порция эспрессо 
в такой кофеварке готовится за считанные секунды. 
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28,1 

2,27 

28,1,26,3,24,5,22,7,20,9,18,11,16,13 
2,27,4,25,6,23,8,21,10,19,12,17,14,15 
Київ: 14,15,12,17,10,19,8,21,6,23,4,25,2,27 

 



Электрочайники Наборы кастрюль и
сковородок

Электро-керамические
обогреватели

Чайные и кофейные сервизы Кухонные доски

Кофемолки Чайники заварочные Различные аксессуары Чашки Аксессуары к кофеваркам

Соковыжималки Чайники Вазы Кофе Какао, горячий шоколад

Молочники Скатерти и салфетки Пивные охладители Коврики и подставки для
сервировки

https://f.ua/shop/elektrochajniki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=elektrochajniki
https://f.ua/shop/elektrochajniki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=elektrochajniki
https://f.ua/shop/nabory-kastryul-i-skovorodok/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=nabory-kastryul-i-skovorodok
https://f.ua/shop/nabory-kastryul-i-skovorodok/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=nabory-kastryul-i-skovorodok
https://f.ua/shop/nabory-kastryul-i-skovorodok/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=nabory-kastryul-i-skovorodok
https://f.ua/shop/elektro-keramicheskie-obogrevateli/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=elektro-keramicheskie-obogrevateli
https://f.ua/shop/elektro-keramicheskie-obogrevateli/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=elektro-keramicheskie-obogrevateli
https://f.ua/shop/elektro-keramicheskie-obogrevateli/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=elektro-keramicheskie-obogrevateli
https://f.ua/shop/chajnye-i-kofejnye-servizy/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=chajnye-i-kofejnye-servizy
https://f.ua/shop/chajnye-i-kofejnye-servizy/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=chajnye-i-kofejnye-servizy
https://f.ua/shop/kuhonnye-doski/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=kuhonnye-doski
https://f.ua/shop/kuhonnye-doski/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=kuhonnye-doski
https://f.ua/shop/kofemolki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=kofemolki
https://f.ua/shop/kofemolki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=kofemolki
https://f.ua/shop/chajniki-zavarochnye/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=chajniki-zavarochnye
https://f.ua/shop/chajniki-zavarochnye/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=chajniki-zavarochnye
https://f.ua/shop/razlichnye-aksessuary/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=razlichnye-aksessuary
https://f.ua/shop/razlichnye-aksessuary/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=razlichnye-aksessuary
https://f.ua/shop/chashki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=chashki
https://f.ua/shop/chashki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=chashki
https://f.ua/shop/aksessuary-k-kofevarkam/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=aksessuary-k-kofevarkam
https://f.ua/shop/aksessuary-k-kofevarkam/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=aksessuary-k-kofevarkam
https://f.ua/shop/sokovyzhimalki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=sokovyzhimalki
https://f.ua/shop/sokovyzhimalki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=sokovyzhimalki
https://f.ua/shop/chajniki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=chajniki
https://f.ua/shop/chajniki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=chajniki
https://f.ua/shop/vazy/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=vazy
https://f.ua/shop/vazy/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=vazy
https://f.ua/shop/kofe/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=kofe
https://f.ua/shop/kofe/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=kofe
https://f.ua/shop/kakao/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=kakao
https://f.ua/shop/kakao/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=kakao
https://f.ua/shop/molochniki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=molochniki
https://f.ua/shop/molochniki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=molochniki
https://f.ua/shop/skaterti-i-salfetki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=skaterti-i-salfetki
https://f.ua/shop/skaterti-i-salfetki/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=skaterti-i-salfetki
https://f.ua/shop/pivnye-ohladiteli/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=pivnye-ohladiteli
https://f.ua/shop/pivnye-ohladiteli/?utm_source=pdf_accesories&utm_medium=pdf&utm_campaign=pivnye-ohladiteli
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